CHAMPAGNE

HAUTBOIS

VIGNERONS DETUIS 1829

Vignoble situé dans le massif de saint Thierry avec un sol issu du tertiaire : argilo-calcaire et argilo
sableux. Exposition du vignoble sud /sud-est.

Découvrez La Porte Goliva

Cuvée

LA PORTE GOLIVA

100% Pinot Meunier - 75 cl

Vendange manuelle, tri a la parcelle, suivi et controle
de maturité optimale a la parcelle. Nous voulons
une maturité optimale. Pressurage en grappe
entire.

Cette cuvée est réalisée a partir d'une parcelle sélec-
tionnée :“La Porte Goliva”

Vieilles vignes de plus de 30 ans. La parcelle de 50
ares, a une tres belle exposition plein sud en coteaux
sur le village de Pévy.

Cette cuvée est composée a 40% de vins de réserve
et 60% de la vendange 2020.
Quantité treés limitée pour ce millésime.

Elaborée a partir de 100%de vin vinifié ou élevé en flit.

Fermentation malolactique faite. Elevage en filts de

chéne et foudres de chéne. Ensuite vient une
derniére fermentation. Celle-ci est lente et en
bouteille couchée sur lattes.
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[***" Cordon de Royat et Vallée de la Marne.
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. +33(0)326 48 2098

contact@champagne-hautbois.com

www.champagnehautboispevy.com
15 rue du Travy - 51140 Pévy - France



mailto:contact@champagne-hautbois.com
mailto:contact@champagne-hautbois.com
mailto:contact@champagne-hautbois.com
http://www.champagnehautboispevy.com/

	Diapositive 1

